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HospitalitySud a Napoli

Terza edizione della kermesse specializzata in programma alla Stazione Marittima di Napoli il 25 e 26 febbraio
Il patron Ugo Picarelli: «<Evento dedicato a forniture, servizi e alla formazione per I'hotellerie e I'extra-alberghiero»

Il bar come risorsa
e NUovo attrattore

er approfondire le tenden-
zeeleinnovazioni dell’arte
del bere, apprendendo il
nuovo linguaggio del Mixo-
logist, e per valorizzare la
cultura del “bere meglio”
partecipando alla presentazione
delle materie prime e degli stru-
menti per cocktail memorabili.

1l fenomeno della birra artigia-
nale é frutto della passione di tan-
ti produttori che hanno permes-
so l'affermazione nel mondo del
beverage di questo prodotto iden-
titario del territorio, dal quale
trae ispirazione. Le birre rappre-
sentano nuovi stili di consumo e
con il beverage e il food pil crea-
tivo offrono una esperienza poli-
sensoriale come momento di so-
cializzazione.

In collaborazione con BAI Bir-
ra Artigianali Italiane e AIBES
Associazione Italiana Barmen e
Sostenitori.

MARTEDI' MERCOLEDI'
Seminari interattivi di 15 minu-
ti presso l'area espositiva (al ter-
mine degustazione) con gli inter-
venti di: Mariano Chirico Capo
Barman Aibes Campania, Luigi
Manzo Direttore Commerciale
BAI Distribuzione, Jose Maria
Navarro Titolare Basque Moon-
shiners, Andrea Pinto Capo Bar-
man Aibes Campania, Gianluca
Polini Tecnico di birre artigianali
italiane, belghe e lambic, Rosario
Restino Vice Fiduciario Aibes
Campania, Luigi Sgaglione Consi-
gliere Nazionale Aibes, Marco
Triani Direttore Commerciale
Italiana Liquori & Spiriti.
ore 11,00: Crafty e craft: dicoto-
mia birraria di un panorama in
continua evoluzione e i nuovi sce-
naridel movimento
ore 12,00: Movimento distillerie
indipendenti artigianali Vs multi-
nazionali e brand del mondo spi-

GLI SCENARI

Il bancone bar degli
alberghi e il
momento colazione
stanno diventando
importanti nel
bilancio aziendale
ma & necessario
avere professionisti
del settore. Non a
caso due focus
sono dedicati a
questi argomenti

rits. Chi vincera? Nuovi scenari
futuri

ore 13,00: Incontri Aibes: il Gin
ore 14,00: Nascita e consacrazio-
ne del movimento birrario italia-
no e la sua evoluzione in un con-
testo internazionale

ore 14,30: Territorio, eccellenze
e modelli da seguire. Case Histo-

IL MOMENTO DELLA
COLAZIONE, DIVENTA
SEMPRE PIU DECISIVO
NELLA SCELTA
DELLA CLIENTELA
INTERNAZIONALE

ry: Basque Moonshiners, micro-
distilleria dei Paesi Baschi

ore 15,30: Incontri Aibes: la Wod-
ka

ore 16,00: No more excuses: the
missing link between the past
and the future of hospitality is
the Italian craftale

ore 17,00: Gin, il distillato del
momento. Storia, processo pro-
duttivo e trend del momento.
Principali differenze tra un pro-
dotto industriale e uno artigiana-
le

ore 18,00: Incontri Aibes: il Gin
BREAKFAST

La colazione, essendo il primo
pasto della giornata, desta sem-
pre piu attenzione tra gli operato-
ri del mondo Horeca: oggi la sfi-
da e come promuoverla al meglio
traiclienti e come renderla quan-
to piti redditizia.

In collaborazione con AMIRA
Associazione Maitres Italiani Ri-
storanti ed Alberghi.

Seminari interattivi di 15 minu-
ti presso l'area espositiva (al ter-
mine degustazione) con gli inter-
venti di Enzo D’Adamo Gran
Maestro della Ristorazione e Vi-
ce Fiduciario AMIRA Napoli
Campania

luciano pignataro
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